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CAHIER DES CLAUSES TECHNIQUES PARTICULIÈRES
(C.C.T.P.)
ARTICLE 1 - OBJET DU MARCHÉ

Le présent marché a pour objet la fourniture et la livraison de produits surgelés pour le Groupement de commande du Val-de-Marne. 

ARTICLE 2 – DESCRIPTION DU BESOIN 

2.1. – Nature et qualité des produits
Le titulaire doit être en mesure de fournir tout au long du marché des produits surgelés dans les catégories principales suivantes : 

· Viandes surgelées (bœuf, agneau//mouton, veau, porc, volailles),

· Poissons surgelés et produits de la mer 

· Légumes et fruits surgelés,

· Desserts surgelés,

dont le détail est exposé  à la fin du présent CCTP ( PRODUITS ATTENDUS)
L’Administration appréciera l’offre complémentaire inscrite au catalogue du candidat (joindre ce catalogue), et de produits issus d’élevages répondant à la « charte de bonnes pratiques d’élevage, CBPE », ou de « l’agriculture raisonnée, AR », ou d’exploitations certifiées « Haute Valeur Environnementale, HVE », ou de produits labellisés (label rouge, AOC, AOP, IGP, issus de l’agriculture biologique…). 

Tous les produits livrés devront répondre à la réglementation édictée par l’Union européenne, s’imposant à la production, la fabrication, l’étiquetage, l’emballage, le stockage, le transport, la conservation, en matière d’hygiène, de sécurité sanitaire et de traçabilité. 

Ils devront de même être en conformité avec les dispositions réglementaires nationales, sur tous ces points.

La mise en application des normes AFNOR (HACCP, traçabilité, restauration scolaire) ou de leur équivalence est préconisée quand elle n’est pas rendue obligatoire par la réglementation. 

 Les denrées livrées doivent être de qualité saine, loyale et marchande et correspondre au minimum, sur les plans bactériologique, chimique et organoleptique aux spécifications édictées par les réglementations en vigueur le jour de la livraison. 

Les produits doivent être conformes aux normes du plan national nutrition santé (PNNS), ainsi qu’aux spécifications techniques du GEMRCN.

Conformément aux exigences réglementaires du règlement CEE 1829/2003 du 22 Septembre 2003 concernant les denrées alimentaires et les aliments pour animaux génétiquement modifiés, les produits faisant état de la présence d’O.G.M (Organisme Génétiquement Modifié) dans la liste des ingrédients figurant sur l’étiquetage ne seront pas acceptés.

Le titulaire devra être en mesure de fournir une attestation prouvant que les produits ne sont pas d'origine transgénique. De plus, l’Administration se réserve le droit de faire effectuer des analyses inopinées des produits afin de vérifier la non utilisation d’OGM. 

Etant entendu que ces contrôles seront à la charge du fournisseur, le choix du laboratoire demeure à la convenance de l’administration.

Les produits livrés devront avoir une date de péremption suffisamment éloignée ; tout abus en la matière pourra aboutir à des mesures de rejet ou de réfaction sans mise en demeure préalable. 

Les produits en portions individuelles seront présentés IQF ( individually Quick Frozen) ou selon un procédé équivalent.

Les légumes seront conditionnés en sachet de 5 kg maximum, et seront de qualité IQF ou IL, dans la mesure du possible.

Les viandes hachées seront exclusivement composées de muscle (abats, viandes séparées mécaniquement et chutes de découpes sont interdits).

Tous les poissons seront de qualité « sans arêtes » et répondront à la norme AFNOR NF V45-074, au règlement CE 1881/2006 (taux maximum de métaux lourds).

Tous les produits devront disposer des vignettes de traçabilité, comportant : 

· la dénomination du produit,

· le code usine
· la date et l’heure d’étiquetage,
· le lieu de récolte ou  de  production,
· le lieu de transformation,
· le nom de l’industriel,
Pour les viandes ou produits carnés, devront figurer également :

· le pays de naissance, le pays d’élevage et le pays d’abattage

· le taux de matière grasse, le rapport collagène/protéïnes

· la marque

S’il s’agit de produits contenant des dérivés bovins (gélatine ou suifs), les mêmes éléments de traçabilité sont requis et/ou techniques d’obtention de ces dérivés.

Pour les poissons, devront figurer :

· l’espèce

· la zone de pêche

· la technique de congélation (simple ou double, en mer ou non, taux de glaçage compensé..)

· le degré de préparation (entier, vidé, étêté) pour les poissons crus

Le titulaire s’engage à annoncer les ruptures de produits au moins 24h avant la date de livraison prévue et à proposer un produit de substitution.

2.2. –Conditionnement et étiquetage
Tous les produits devront être livrés, présentés et étiquetés, conformément aux textes officiels. 

* Chaque conditionnement doit être pourvu d’une étiquette imprimée sur un matériau conforme aux

réglementations et à la recommandation du GEMRCN relative à l’étiquetage des denrées alimentaires

préemballées et portant les indications suivantes :

 - 
Dénomination du produit (et) code produit,

· Liste des ingrédients pour les denrées composées de plus d'un ingrédient,

· Quantité de ces ingrédients

· Quantité nette de produit
· Date de durabilité optimum DLUO

· Date limite de consommation DLC,

· Les conditions particulières de conservation et d’utilisation,

· Le nom ou la raison sociale  et l’adresse du fabricant ou du conditionneur ou du vendeur 

· Le lieu d’origine

2.3. – Emballage et transport
Les emballages doivent garantir une protection totale et hermétique des produits.

Le choix des emballages de livraison est laissé à l'initiative du titulaire. Seront toutefois refusés à la livraison :

- Les emballages réutilisables,

- Les caisses ou cageots en bois,

- Les cartons ne présentant pas une rigidité suffisance,

- Tout emballage dit "jetable" présentant les signes d'une utilisation antérieure,

- Tout emballage présentant des déformations importantes ou la trace de chocs de nature à altérer les

produits contenus.

Les denrées doivent être transportées dans des véhicules conformes aux dispositions de l'arrêté du 20 juillet 1998 des ministères de l’agriculture, de l’économie et des transports fixant les conditions techniques et hygiéniques applicables au transport des aliments (JO Rf du 6 août 1998 – modifié le 30/10/01,08/02/02, 21/08/02) et la note de service DGAL/SDHA/N° 99-8085 du 8 juin 1999 qui précise les modalités de son application.

Les véhicules doivent être en état de propreté satisfaisante.

Le personnel préposé au transport et aux manutentions devra observer les règles d’une propreté stricte. 

2.3. – Contrôles techniques de l’Administration



Le Titulaire devra autoriser l’accès de ses installations à la Cellule Expertise du Service de Restauration sur demande de l’Administration, pour contrôle de conformité au présent Cahier des charges, et notamment :

Lors de chaque livraison,  l’Administration se réserve le droit de procéder aux vérifications suivantes :

· Etat des emballages et des conditionnements
· Température du produit à la livraison 

· Conformité du véhicule de livraison

En cas d’insuffisance,  une décision de rejet sera prononcée.










PRODUITS ATTENDUS

FRUITS

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0001
	COCKTAIL DE FRUITS ROUGES      
	KILO
	110
	- MELANGE DE FRUITS ROUGES : cassis, groseilles, mûres, framboises 
- Conditionnement SACHET 1 Kg

	0002
	COULIS FRUITS ROUGES
	KILO
	50
	- Coulis composé d'un mélange de 3 fruits rouges: Fraises - Cassis - Framboises. 
- Conditionnement SACHET 0,5 KG

	0003
	FRAMBOISE
	KILO
	100
	- variété Williamette                 
- CONDITIONNEMENT SACHET 1  KG 

	0004
	SALADE DE FRUITS  
	KILO
	100
	- Salade préparée à partir dE minimum 5 fruits :    oranges, pamplemousse rose, mandarine, clémentine, ananas, pommes avec peau, raisins noirs, roses ou blancs….       
- Conditionnement : SACHET 1 Kg

	0005
	SALADE DE FRUITS EXOTIQUE
	KILO
	100
	- Mélange équilibré de 7 fruits: ananas, pêche, mangue, billes de melon vert et orange, raisin bleu sans pépin et papaye. 
- Conditionnement :SACHET 1 KG


CREMES GLACEES
	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0006
	BARRE GLACÉE cacao avec céréales toastées riz et blé, sauce parfum caramel et
enrobage au chocolat
	PIECE
	2500
	- PIECE DE : 65 ML + OU - 5 ml 

- < 15% MG et < 20g sucres/portion
- conditionnement : boite de 50 pièces MAXI                                                                 

	0007
	BARRE GLACÉE cacao avec NOISETTES, sauce parfum caramel et enrobage au chocolat
	PIECE
	1000
	- PIECE DE : 65 ML + OU - 5 ml 

- < 15% MG et < 20g sucres/portion
- conditionnement : boite de 50 pièces MAXI                                                                 

	0008
	BARRE GLACÉE cacao ,et enrobage au chocolat      
	PIECE
	1000
	- PIECE DE : 65 ML + OU - 5 ml 

- < 15% MG et < 20g sucres/portion
- conditionnement : boite de 50 pièces MAXI                                                                 

	0009
	CONE GLACÉ GAUFFRETTE garnie de crème glacée  parfuns CHOCOLAT                               
	PIECE
	2000
	- Piéce de 120 ml + OU - 5 ml   

- < 15% MG et < 20g sucres/portion               
- carton de 50 pièces MAXI                            

	0010
	CONE GLACÉ GAUFFRETTE garnie de crème glacée  parfuns VANILLE / FRAISE
	PIECE
	2000
	- Piéce de 120 ml + OU - 5 ml   

- < 15% MG et < 20g sucres/portion               
- carton de 50 pièces MAXI                            

	0011
	CONE GLACÉ GAUFFRETTE garnie de crème glacée  parfuns VANILLE / PISTACHE
	PIECE
	2000
	- Piéce de 120 ml + OU - 5 ml   

- < 15% MG et < 20g sucres/portion               
- carton de 50 pièces MAXI                            

	0012
	GLACE BATONNET Glace parfum vanille , enrobage au cacao
	PIECE
	4000
	- PIECE de 45 ml + OU - 5 ml 

- Dessert lacté > 100mg calcium et < 5g MG/portion
- carton de 50 pièces MAXI                                                      

	0013
	GLACE BATONNET parfum CHOCOLAT , enrobage au cacao 
	PIECE
	2000
	- PIECE de 45 ml + OU - 5 ml 

- Dessert lacté > 100mg calcium et < 5g MG/portion
- carton de 50 pièces MAXI                                                      

	0014
	GLACE BATONNET Glace parfum FRAISE , enrobage au cacao 
	PIECE
	2000
	- PIECE de 45 ml + OU - 5 ml 

- Dessert lacté > 100mg calcium et < 5g MG/portion
- carton de 50 pièces MAXI                                                      

	0015
	PETIT POT GLACE parfums vanille / cacao          
	PIECE
	1600
	- PIECE :  90ml + OU - 5 ml                  
- Dessert lacté > 100mg calcium et < 5g MG/portion

- conditionnement carton de 50 pièces MAXI                                                    

	0016
	PETIT POT GLACE parfums vanille / FRAISE          
	PIECE
	1000
	- PIECE :  90ml + OU - 5 ml                  
- Dessert lacté > 100mg calcium et < 5g MG/portion

- conditionnement carton de 50 pièces MAXI                                                    

	0017
	PETIT POT SORBET parfums VARIES          
	PIECE
	1000
	- PIECE :  90ml + OU - 5 ml                  
- conditionnement carton de 50 pièces MAXI                                                    


LEGUMES ET HERBES

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0018
	AIL HACHE 
	piece
	800
	- ail frais ENTIER AVANT SURGELATION
- DEBARASSE DE PEAU  
- CONDITIONNEMENT : sachet de 500 gr 

	0019
	ASPERGES VERTES BLANCHIES
	KILO
	100
	- diam 10 à 16 mn, longueur environ 17 cm
- CONDITIONNEMENT : sAChET de 1 kg
- carton de 5 à 10 kg

	0020
	AUBERGINES GRILLEES PRECUITES
	KILO
	150
	-Fines tranches grillées
-Composition: 100% Aubergines
-Conditionnement:  SACHET 1 kg                          

	0021
	BASILIC SURG
	piece
	150
	- CONDITIONNEMENT : sachet refermable de 250 gr                                 

	0022
	BEIGNET DE CHOUX FLEUR
	KILO
	100
	- individuellement CUIT
- Matière grasse inférieure à 15%

- pièce de 15 à 20 gr                            

-Conditionnement CARTON 5 kg

	0023
	FLEURETTE BROCOLIS -
	KILO
	4400
	- 4/7 cm
-Blanchis                                               
- SURGELE INDIVIDUELLEMENT                                            

-Conditionnement SACHET 2,5 kg

- CARTON 10 kg

	0024
	BRUNOISE DE LEGUMES CRUE
	KILO
	1000
	- légume coupés en cube de environ 6 mm : carottes, poireaux, celeri, navets, oignons  
- conditionnement sachet de 2,5 kg 

- Carton de 10 kg

	0025
	BRUNOISE PROVENCALE 
	KILO
	200
	-Composition: Courgettes, poivrons rouges et jaunes, tomates, aubergines préfrites à l'huile végétale, oignons rissolés à l'huile végétale 

-Conditionnement sachet de 2,5 kg  

- carton de 10 kg                      

	0026
	CAROTTE EN DES BLANCHIES
	KILO
	250
	-Calibre: 10x10 mm 
-Conditonnement  sachet de 2,5 Kg

- Carton de 10 kg

	0027
	CAROTTES RONDELLES crues
	KILO
	3900
	-Les carottes lavées, pelées, coupées,  avant d'être surgelées 
-Epaisseur, 6 à 7 mm
-Conditionnement: sachet de 2,5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0028
	CAROTTES RONDELLES CUITES
	KILO
	2600
	-Les carottes sont lavées, pelées, coupées, cuites avant d'être surgelées individuellement
-Epaisseur, 6 à 7 mm
-Conditionnement: sachet de 2,5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0029
	CAROTTES TOURNES precuites
	KILO
	100
	carottes coupées sous forme ovoïdale 
-Conditionnement: sachet de 1 Kg 

- Carton de 5 kg

	0030
	CHAMPIGNONS DE PARIS EMINCES
	KILO
	1100
	 -Calibre max: 70 mm
-Epaisseur: 6 à 7 mm  

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0031
	CHOU BRUXELLES BLANCHIS SURG
	KILO
	1200
	-Calibre: 22 à 30 mm
-Parés, ventilés, blanchis, surgelés individuellement 
-Couleur: Vert jaune à vert foncé
-Texture: Tendre et non fibreuse
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0032
	CHOU FLEUR en fleurette blanchis
	KILO
	6100
	-Diamètre: 30/60 mm
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0033
	CHOU FLEUR BRISURES blanchis 
	KILO
	900
	-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0034
	CHOU FLEUR en fleurette CUIT
	KILO
	1800
	-Diamètre: 30/60 mm
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0035
	CHOU ROMANESCO blanchis
	KILO
	1500
	-Calibre: 30/60 mm
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0036
	CHOUX VERT
	KILO
	800
	-Description: Chou vert en palets ENVIRON 83 gr
-Calibre: 30/60 mm

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg

	0037
	CIBOULETTE COUPÉE 
	piece 
	600
	- plusieurs fois lavée puis coupée finement avant d'être surgelée
-Dimensions:  3mm +/- 1mm
- conditionnement SACHET DE 0,250 Kg

	0038
	COTES DE BLETTES blanchies
	KILO
	700
	- coupées en morceaux  

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                        

	0039
	COURGETTES RONDELLES 
	KILO
	3200
	- Coupe LISSE
- épaisseur env 9 mm

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                        

	0040
	COURGETTES RONDELLES CUITES 
	KILO
	900
	- coupe lisse 
- épaisseur env 9 mm  
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                        

	0041
	DUO  CAROTTES JAUNES ET ORANGES CUIT 
	KILO
	200
	-Coupe lisse , 

- épaisseur 6-7 mm 

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                       

	0042
	DUO DE COURGETTES jaunes et vertes cuit
	KILO
	700
	- coupe ondulée                        
 -Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                       

	0043
	ECHALOTE hachée
	KILO
	150
	-Sachet: 1 kg/500grs/250 grs

	0044
	EPINARDS BRANCHE blanchis 
	KILO
	5800
	-Feuilles vertes, entières sans fleurs, pétiole < 6 cm

- forme de galets  env 30 gr
-Matière sèche 6 à 7 % norme AFNOR  V 05 – 105

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                       

	0045
	ESTRAGON COUPE 
	UNITE
	100
	- prêt à l'emploi
-Conditionnement: Sachet 0,250 kg (avec ZIP)                                                  

	0046
	FAGOT DE HARICOTS VERTS entourés de poitrine fume
	KILO
	350
	- < 15  % MG 
- 45 gr  + OU - 5 GR                      
- conditionnement individuelle en barquette de 500 gr  à 1 kg maxi

	0047
	FEVES PELEES précuites
	KILO
	100
	- Conditionnement: sachet de 1 Kg 

- Carton de 5 kg                                                                       

	0048
	FLAN BROCOLIS-CAROTTES CUIT
	UNITE
	600
	- composition mini 25% carotte, 25% brocolis, crème et oeufs                                                      
- portion de 70 gr + OU - 5 GR  
- CONGELATION INDIVIDUELLE                     
- < 15  % MG

- Conditionnement : 50 pieces maxi

	0049
	GRATIN DAUPHINOIS CUIT INDIVIDUEL
	UNITE
	1900
	- composition P de T crème et emmental                                                    
- pièce de 100 gr  + OU - 10 GR 

- < 15  % MG                  
- carton de 50 PIECES MAXI                          

	0050
	GRATIN DE DUO DE PETITES FLEURETTES chou fleur et brocolis
	KILO
	100
	- avec dés de tomate enrobé d'appareil à gratin 
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                       

	0051
	HARICOTS BEURRE entiers blanchis
	KILO
	2900
	-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                       

	0052
	HARICOTS PLATS blanchis
	KILO
	1100
	- tronçon de 4 cm env                                                        
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                 

	0053
	HARICOTS VERTS CUITS
	KILO
	2100
	-Cuits vapeur  
-Diamètres 6,5 à 8 mm  

- Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                           

	0054
	HARICOTS VERTS ExtraFINS blanchis
	KILO
	300
	-Diamètres 8 mm     

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0055
	HARICOTS VERTS TRES FINS Blanchies
	KILO
	4900
	-Diamètres 6,5 mm        

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                                        

	0056
	JARDINIERE DE LEGUMES
	KILO
	660
	-Quatre légumes : carottes cubes. navets cubes, pois fins ridés,  haricots verts coupés) 

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                                                                         

	0057
	JEUNES CAROTTES extra fines blanchies
	KILO
	1500
	- Pas de baby carottes

- Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0058
	JULIENNE DE LEGUMES Blanchis
	KILO
	1500
	-Mélange : choux-fleurs,  carottes, céleris, Courgettes 

-Coupe légumes: 3 x 3 x 38 mm
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0059
	LEGUMES COUSCOUS blanchis
	KILO
	1800
	-Ingredients: Carottes, navets, courgettes, céleris branches, poivrons rouges et verts, pois chiches 

-Coupe légumes: 3 x 3 x 38 mm

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0060
	LEGUMES POT AU FEU
	KILO
	100
	-Ingrédients: Choux frisés lanières, carottes bouchons , pommes de terre grenailles , poireaux fûts, navets cubes , oignons émincés
-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0061
	LEGUMES RATATOUILLE blanchis
	KILO
	1300
	- composée de legumes coupes : tomates, courgettes , aubergines, oignons, poivrons rouges et verts                      
 -Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0062
	MACEDOINE DE LEGUMES CUITE
	KILO
	1300
	-Mélange : carottes en dés, navets en dés, petits pois doux, haricots mange-tout coupés de 1  à 2,5 cm, flageolets verts
-Qualificatif « EXTRA » 50% minimum de légumes verts 

-Conditionnement: sachet de 2.5 Kg 

- Carton de 10 kg                                                                                                                                                                

	0063
	MELANGE FORESTIER 
	KILO
	100
	- Mélange de champignons, composé au minimum de : bolets,girolles,trompettes de la mort,mousserons

- < 15 % MG
- conditionnement : sachet de 1 kg
- Carton : 3 kilos

	0064
	MELANGE LEGUMES cuits MEXICAIN 
	KILO
	150
	- composé minimum : haricots rouges, carottes, oignons, …
- < 15 % MG

- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos

	0065
	MELANGE legumes crus POUR POTAGE 
	KILO
	400
	- composion minimum : carottes, oignons, poireaux, navets, celeri branche et rave, ...
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos

	0066
	NAVET crus EN DES 
	KILO
	300
	- 100% navet 
- épluché, coupé en dés de environ 5/5 mm
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos

	0067
	NAVETS TOURNÉS precuits
	KILO
	100
	navet taillé en forme ovoïdale 
- conditionnement : sachet 1 kg
- Carton : 4 kilos

	0068
	OIGNONS BLANCS PETITS blanchis
	KILO
	400
	-Composition: 100% Oignon blancs 
-Calibre DE 16/18 mm A 21/23 mm 

-Conditionnement sachet 2,5 kg

	0069
	OIGNONS DES
	KILO
	300
	-100% oignons

- cube 10X10
-conditionnement Sachet: 2,5 kg

	0070
	OIGNONS EMINCES crus
	KILO
	3700
	-100% Oignons blancs 100%

-Lamelles: 3 à 7 mm 
-Oignons exempts de tâches, de peau, de matière minérales et de parties dures ou ligneuses 
-Espèce: Allium cepa                        
-Conditionnement 10 kg

	0071
	OSEILLE COUPEE
	KILO
	10
	-100% oseille sans additif
-Couleur: vert
-Conditionnement SACHET: 0.250 kg net 

	0072
	PERSIL HACHÉ 
	UNITE
	1100
	- plusieurs fois lavé après récolte haché avant d'être surgelé
-Coupe 2mm +/- 1mm 
- conditionnement : sachet 0.5 kg

	0073
	PETITS POIS & JEUNES CAROTTES blanchis
	KILO
	500
	- JEUNE CAROTTE EPLUCHEE LAVEE 

- Pas de baby - carottes
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos

	0074
	PETITS POIS EXTRA FIN blanchis
	KILO
	400
	-Calibre 5 à 6 mm                              
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos              

	0075
	PETITS POIS TRES FIN blanchis 
	KILO
	2000
	-Calibre 6 à 7 mm   

- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0076
	POELEE  RIZ CHORIZO
	KILO
	600
	- composé de riz jaune, d'oignons frits, de petits pois et chorizo  

- < 15 % MG                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0077
	POELEE A LA SARLADAISE
	KILO
	400
	- Contenant au moins 80% de légumes           
 - < 15 % MG
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0078
	POELEE ARDECHOISE 
	KILO
	400
	- Contenant au moins 80% de légumes           
- < 15 % MG                                                     
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0079
	POELEE BRETONNE cuites
	KILO
	700
	-Haricots verts coupés, choux fleurs en fleurettes, carottes en bâtonnets, artichauts cubes, oignons cubes ;
-Contenant au moins 80% de légumes

- < 15 % MG 
- conditionnement : sachet 2,5 kg

	0080
	POELEE BROCOLIS/CHAMPIGNONS  
	KILO
	300
	- CONTENANT AU MINIMUM : BROCOLIS, CHAMPIGNONS DE PARIS 

- < 15 % MG  
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0081
	POELEE CAMPAGNARDE cuite
	KILO
	800
	-Ingrédients: Haricots verts coupés, haricots beurre coupés, carottes bâtonnes, aubergines cubes préfrites, oignons cubes
-Contenant au moins 80% de légumes 

- < 15 % MG
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0082
	POELEE CHAMPETRE cuite
	KILO
	500
	-Haricots verts coupés, brocolis en fleurettes, champignons de Paris tranchés, poivrons rouges cubes, oignons cubes
-Contenant au moins 80% de légumes 
- < 15 % MG
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0083
	POELEE CHINOISE
	KILO
	400
	- CONTENANT AU MINIMUN / PATES CHINOISES                                                 
- < 15 % MG
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0084
	POELEE D'ANTAN AUX CEPES 
	KILO
	100
	- CONTENANT AU MINIMUM : CEPES, POMMES DE TERRE, GESIER DE VOLAILLE CONFITS                                     
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0085
	POELEE DE HARICOTS BLANCS 
	KILO
	300
	- CONTENANT AU MINIMUM : HARICOTS BLANCS                                     
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0086
	POELEE DE PETITS LEGUMES
	KILO
	2800
	- CONTENANT AU MINIMUM :HARICOTS VERTS, CAROTTES               
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0087
	POELEE DE PETITS LEGUMES AVEC FECULENT
	KILO
	2500
	- CONTENANT AU MINIMUM : POMME DE TERRE, HARICOTS VERTS, CAROTTES
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0088
	POELEE FORESTIERE cuite
	KILO
	400
	- melange de 5 légumes minimum : champignons de paris, haricots verts, brocolis, carottes, oignons, …..
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0089
	POELEE MARAICHERE OU RUSTIQUE     
	KILO
	1500
	- COMPOSE DE Carottes, courgettes ,haricots, pdt, oignon,champignons, poivrons                                 
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0090
	POELEE MERIDIONNALE 
	KILO
	1600
	- Haricots verts plats, pois chiches, ail vert, courgettes,
poivrons jaunes et rouges, oignons, tomates en dés,                                           
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0091
	POELEE RATATOUILLE 
	KILO
	1500
	- CONTENANT AU MINIMUM 80% DE LEGUMES 
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0092
	POIREAUX COUPES RONDELLES 
	KILO
	900
	- poiraux coupés en troncon de 5 mm environ 
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0093
	POIS GOURMANDS blanchis
	KILO
	300
	- pois gourmands coupé de troncon d'environ 4 cm 
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0094
	POIVRONS EMINCES 
	KILO
	400
	-45% minimum de poivrons verts émincés et 45% minimum de poivrons rouges émincés mélangés
-Parties dures, linneuses ou fibreuses
- Pépins: <0,5%
- Largeur 7mm +/- 2%
- Longeur 2 à 7 cm +/- 1 cm
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0095
	PRINTANIERE DE LEGUMES blanchis
	KILO
	500
	-Ingredients: Pommes de terre, Petits pois, Haricots verts coupés, Jeunes carottes, oignons émincés crus 
-Contenant au moins 50% de légumes verts
- < 15 % MG                                               
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0096
	PUREE DE BROCOLIS
	KILO
	100
	- 100% brocolis SOUS FORME DE GALETS.
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0097
	PUREE DE CAROTTES
	KILO
	200
	- 100% carottes SOUS FORME DE GALETS
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0098
	PUREE DE CELERI 
	KILO
	100
	-100% celeri SOUS FORME DE GALETS
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0099
	PUREE DE COURGETTES
	KILO
	100
	-100% courgette SOUS FORME DE GALETS 
- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          

	0100
	SALSIFIS COUPES blanchis
	KILO
	1800
	- 100% Salsifis
-Petite coupe

- conditionnement : sachet 2,5 kg
- Carton : 10 kilos                                          


PATISSERIES

	ODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0101
	 MILLE-FEUILLE VANILLE 
	piece
	500
	- couches feuilletage garnie de crème patissière vanlle nappée de fondant 

- pièce de 50 gr environ 6X6 cm environ
- carton de 60 pièces maxi

	0102
	ASSORTIMENT DE minis MACARONS
	piece
	216
	- Assortiment de 6 variétés 

- la piece environs 10g 

- parfums : vanille, pistache, café, framboise, citron, chocolat 

- plateaux de 72 macarons
(12 par variétés)
- piece de 72 macarrons
- Carton :4 boites

	0103
	BAVAROIS AUX FRUITS 
	piece
	200
	- Crème à la framboise entre disques de génoise, recouvert d'un nappage brillant et de fruits rouges.

- Diamètre 26 cm
- Piece de 1,25 kg, 
- Carton :4 pieces

	0104
	BEIGNET fourre CHOCOLAT NOISETTE
	piece
	2000
	- maximum 80% de Pâte et minimum 20% de garniture

- Calibre: 75 gr + OU - 5 GR 
- CONDITIONNEMENT CARTON DE 50 PIECES MAXI

	0105
	BEIGNET  fourre FRAMBOISES  
	piece
	7000
	-maximum 80% de Pâte et minimum 20% de garniture

-Calibre: 75 gr + OU - 5 GR
- CONDITIONNEMENT CARTON DE 50 PIECES MAXI

	0106
	BEIGNET fourre A L 'ANANAS 
	piece
	600
	-maximum 80% de Pâte et minimum 20% de garniture

-Calibre: 75 gr + OU - 5 GR
- CONDITIONNEMENT CARTON DE 50 PIECES MAXI

	0107
	BEIGNET fourre A LA BANANE
	piece
	100
	-maximum 80% de Pâte et minimum 20% de garniture
-Calibre: 75 gr
- CONDITIONNEMENT CARTON DE 50 PIECES MAXI

	0108
	BEIGNET fourre ABRICOT
	piece
	200
	-maximum 80% de Pâte et minimum 20% de garniture

-Calibre: 75 gr + OU - 5 GR
 - CONDITIONNEMENT CARTON DE 50 PIECES MAXI

	0109
	BEIGNET fourre POMME 
	piece
	8000
	-maximum 80% de Pâte et minimum 20% de garniture
-Calibre: 75 gr  + OU - 5 GR
- CONDITIONNEMENT CARTON DE 50 PIECES MAXI

	0110
	BOULE CHOCOLAT MACARON
	piece
	700
	- Entremets composés d'une mousse crémeuse au chocolat noir - coeur macaron amandes sur socle croustillant noisettes
- Piece de 80 g
- Carton :12 pieces

	0111
	BROWNIE NOIX DE PECAN 
	piece
	1200
	- minimum de 5% de noix de pécan 50 % de cacao

- Piècec de 80 g env + ou - 5 gr

- 402 x 310 x 20 PREDECOUPEE
- Plaque de 2,5 kg environ
carton de 4 plaques

	0112
	CANAPE ASSORTIMENT SALE 
	piece
	800
	- 6 variétés minimum : saumon fumé, crevette, foie gras

- Pièce de 10 g environ
- 24 canapés dressés sur plateau 

- Conditionnement : carton de 2 plateaux

	0113
	CANELE de Bordeaux
	piece
	3000
	- pièce de 18 gr environ
- recette traditionnelle, surface légerement caramelisee, aromatisé au rhum
- carton de 150 pièces environ

	0114
	CARRÉ ABRICOT - cacao 
	UNITE
	1100
	- genoise cacao avec mousse abricot

- pièce de 50 gr environ 5X7 cm environ
- carton de maxi 60 pièces

	0115
	CARRÉ CHOCOLAT  
	piece
	1200
	- genoise cacao avec mousse cacao

- pièce de 50 gr environ 5X7 cm environ
- carton de maxi 60 pièces

	0116
	CARRÉ FRAMBOISE 
	piece
	400
	- genoise avec mousse framboise

- pièce de 50 gr environ 5X7 cm environ
- carton de maxi 60 pièces

	0117
	CARRÉ NOIX DE COCO 
	piece
	900
	- genoise cacao avec mousse noix de coco

- pièce de 50 gr environ 5X7 cm environ
- carton de 60 pièces maxi

	0118
	CHARLOTTE FRUITS ROUGES INDIVIDUELLE
	piece
	200
	- composée de : biscuit cuillère, mousse fraise et framboise, décors fruits rouges

- pièce de 100 gr environ
- carton de 20 pièces maxi

	0119
	CHOU  VANILLE  
	piece
	300
	- PATE CHOUX GARNIE DE CREME PATISSIERE A LA VANILLE SAUPOUDREE DE SUCRE GLACE
- PIECE DE 40 GR ENVIRON 
- CARTON DE 40 PIECES MAXI

	0120
	CLAFOUTIS AUX GRIOTTES  
	piece
	100
	- pâte sablée garnie d'une crème pâtissière et de cerises griottes mini 30%
- TARTE EN BANDE DE 0,75

- ENVIRON 42X10 CM
- CARTON DE 10 PIECES MAXI

	0121
	CREPES NATURE SUCREES
	piece
	1500
	- à base de farine de froment,
- diamètre 30 cm 
- piece de 50 gr environ
- carton de 50 pieces maxi

	0122
	CROISSANT CRU pre dore pre à cuire
	piece
	300
	- PUR BEURRE (20% BEURRE MINI)

- Calibre: 55 gr ENVIRON
- CARTON DE 100 PIECES MAXI

	0123
	CROQUANT CHOCOLAT
	piece
	200
	- base croustillante avec mousse au chocolat noir et chocolat blanc recouvert d'une ganache au chocolat noir.
- Pièce de 85 gr environ + ou - 5 gr
- carton de 20 pièces maxi

	0124
	CRUMBLE FRUITS  
	piece
	1700
	- composition :  70 % de fruits mini : pomme, rhubarbe,…et 
 crumble 20  % mini : sucre, beurre, farine

- Pièce de 130 g environ
- carton de 30 pièces maxi

	0125
	DESSERT VELOURS FRUITS ROUGES 
	piece
	200
	- Entremets conposés d'une mousse au fromage blanc et crème avec coeur aux framboises
- pièces de 75 grs environ 
- carton de 20 pièces maxi

	0126
	DONUTS 
	piece
	1800
	-Pâte levée, frite, enrobée de sucre,prête à l’emploi
-Poids unitaire 60 gr + ou - 5 gr

-Conditionnement: carton 80 pièces

	0127
	ECLAIR  CAFÉ  
	piece
	1500
	-Coque de pâte à choux garnie d’une crème pâtissière parfum café, décorée d’un fondant parfum café

-Contenant < 15% de lipides
-Longueur entre 120 et 130 mm
-Largeur: entre 40 et 45 mm
-Hauteur: entre 30 et 35 mm
 -Calibre: 50 gr + ou - 5 gr
- carton de 100  

	0128
	ECLAIR  CHOCOLAT
	piece
	13800
	-Coque de pâte à choux garnie d’une crème pâtissière parfum chocolat, décorée d’un fondant parfum chocolat 

-Contenant < 15% de lipides
carton
-Longueur entre 120 et 130 mm
-Largeur: entre 40 et 45 mm
-Hauteur: entre 30 et 35 mm
-Calibre: 50 gr + ou - 5 gr
- carton de 100

	0129
	ECLAIR CAFE 
	piece
	800
	-Coque de pâte à choux garnie d’une crème pâtissière parfum café, décorée d’un fondant parfum café

-Calibre: 80 gr + ou - 5 gr 

- Contenant < 15% de lipides
- carton de 60 pieces maxi

	0130
	ECLAIR CHOCOLAT
	piece
	1700
	-Coque de pâte à choux garnie d’une crème pâtissière parfum chocolat, décorée d’un fondant parfum chocolat
- Contenant < 15% de lipides

- Calibre: 80 gr + ou - 5 gr
- carton de 60 pieces maxi

	0131
	ECLAIR VANILLE 
	piece
	3800
	-Coque de pâte à choux à la margarine garnie d’une crème pâtissière parfum vanille, décorée d’un fondant parfum vanille prête à l’emploi
- Contenant < 15% de lipides

-Longueur 116 +/- 4 mm

-Poids unitaire 50 g + ou - 5 gr
- carton de 100 pieces maxi

	0132
	ENTREMETS POIRE-CHOCOLAT 
	piece
	50
	- mousse aux poires sur socle croustillant au chocolat le tout sur génoise cacao

- en plaque (285X185 mm) env
- pièce de 1,2 kg environ
- carton de 4 piéces maxi

	0133
	FAR BRETON 
	piece
	150
	- à base de lait entier
pruneaux 15 % minimum

- plaque de 20X30 cm environ
- pièces de 2,3 kg environ
- carton de 2 piéces maxi

	0134
	FLAN PATISSIER 
	piece
	250
	- pate feuilletée garnie de flan parfun vanille 80% mini
-piece de 2,5 kg environ
- carton de 2 piéces maxi

	0135
	FONDANT MOELLEUX TOUT CHOCOLAT cuit
	piece
	100
	- chocolat noir 20% mini
biscuit chocolat, coeur
fondant ganache chocolat, cœur restant coulant
- pièce de 85 gr environ + ou - 5 gr
- carton de 25 pièces maxi

	0136
	FORET NOIRE 
	piece
	50
	- Préparation aux griottes, crème parfumée au kirsh et crème au Cacao ,entre 2 biscuits, décorée de crème parfumée au kirsh, de cerises confites et de copeaux de chocolat.
- Diametre 24 cm
- piece 1,25 kg environ
- carton de 4 pièces

	0137
	GALETTE DES ROIS CRUE
	piece
	550
	- composée  pâte feuilletée (pure beurre) environ (50%) et d'une garniture frangipane environj aux amandes mini

- piéce de 700 gr environ
- diam 30 cm env
- carton de 15 pièces maxi

	0138
	GALETTE DES ROIS CRUE individuelle
	piece
	150
	- composée d'une pâte feuilletée (pure beurre) environ (50%) et d'une garniture frangipane environj aux amandes mini
- pièce de 90 gr +ou- 5 gr
- carton de 50 pièces maxi

	0139
	GATEAU BASQUE  
	piece
	250
	-maximum 60% de pâte et minimum 40% de crème

-Piece : 1 KG

-Conditionnement: CarTon 6 PieCes

	0140
	GATEAU CHOCOLAT MANDARINE
	piece
	300
	- Entremets individuel 
mousse Au chocolat + perlé mandarine parfumé à la liqueur de mandarine, glaçage cacao
- pièce de 75 gr env + ou - 5 gr
- carton de 20 piéces maxi

	0141
	GÂTEAU INDIVIDUEL CARAMEL/CHOCOLAT
	piece
	100
	- mousse au caramel posée sur une couche de croustillant
chocolat et un biscuit chocolat, le tout recouvert d'un nappage caramel
- pièce de 65 gr +ou- 5 gr
- carton de 30 pièces maxi

	0142
	GÂTEAU MOELLEUX AU CHOCOLAT cuit
	piece
	100
	- pur beurre 
-50% de cacao mini

- diam 24 cm
- pièce de 800 gr environ 
- carton de 4 pièces maxi

	0143
	GAUFRE DE BRUXELLES 
	piece
	700
	- minimum 70% de pâte
-Poids : 70 grammes +ou- 5 gr
-Conditionnement: 100 pcs maxi

	0144
	GRILLEE AUX POMMES CRUE
	piece
	50
	- Feuilleté sucré,
bande feuilletée double abaisse garnie de compote de pommes(40% MIN)

- 30 X 12,5 CM ENVIRON
- 650 GR ENVIRON +OU- 10 GR
- CARTON DE 10 PIECES MAXI

	0145
	MIGNARDISES ASSORTIES 
	piece
	400
	- Tartelettes mangue passion, Carré opéra, Barquettes framboises, Eclairs chocolat, Rectangle tiramisu, Eclairs café, Choux vanille, Barquettes abricot, ….. 
- Pieces de 14 gr environs

- Boite de 55 pièces environ
- carton de 4 boite maxi

	0146
	MOELLEUX POIRE CARAMEL cuit ndividuel
	piece
	100
	- 25% de poires mini, pure beurre
- pièce de 130 gr environ +ou- 10 gr
- carton de 20 pièces maxi

	0147
	MUFFIN PEPITES CHOCOLAT NOIR  cuit
	piece
	150
	- gâteau aux éclats de chocolat noir 12% mini 
- pièce de 80 gr environ +ou- 5 gr
- carton de 30 pièces maxi

	0148
	NID D'ABEILLE aux amandes
	piece
	50
	- pâte levée briochée et crème type chiboust (crème pâtissière mélangée à de la crème fouettée ) surmonté d'amandes effilées nappées de miel

- diam 26 cm
- piece : 800 gr environ (12 PORTions)
- carton de 4 pièces

	0149
	OPERA 
	piece
	100
	- 7 couches alternées de biscuits Joconde
imbibés au sirop de café, de crème au beurre café et de ganache chocolat, glaçage chocolat
- Piece de 950 g
- Carton :4 pieces

	0150
	PAIN CIABATTA PRÉCUIT 
	piece
	300
	- au levain, parfumé à l'huile d'olive.
- Piece de 140 g environ +ou- 10 gr
- Carton :50 pieces

	0151
	PALET SABLÉ breton CARAMEL au sel de guerande
	piece
	300
	- Décor éclats de chocolat.
- Piece de 90 g
- Carton : 16 pieces

	0152
	PARIS BREST 
	piece 
	14000
	-Pâte à choux à la margarine, Crème mousseline au praliné, décor amandes hachées grillées

-Diamètre 75 mm, hauteur 37 mm
-Piece: 80 gr

-Conditionnement: 40 pièces maxi

	0153
	PATE FEUILLETE en plaque TRAITEUR 
	piece
	50
	- 8 % de beurre minimum

- format GASTRONORME (525x320x3.2mm)
- piece de 570 g
- Carton : 15 pieces

	0154
	PATE FEUILLETEE STANDART crue
	piece
	200
	- à la margarine
-Dimensions: 570mm x 370mm x 2,5 mm
-maximum 30% de MG

-piece 625 g

-Conditionnement: 16 pieces

	0155
	RELIGIEUSE CAFÉ 
	piece
	600
	- base de pate à choux garnie de crème patissiere au café nappé de fondant au café

- piece 90G +/- 5 gr
- Carton : 36 piece

	0156
	RELIGIEUSE CHOCOLAT 
	piece
	1200
	- base de pate à choux garnie de crème patissiere au chocolat nappé de fondant au chocolat

- Piece 90G +ou- 5 gr
- Carton : 36 pieces

	0157
	SALAMBO 
	piece
	300
	- coque de pâte à
choux garnie d'une crème patissière au kirsch.nappé d'un glaçage vert saupoudrée de pailleté chocolat
- pièce de 95 gr environ +ou- 5 gr
- carton de 24 pièces

	0158
	TARTE  AU CHOCOLAT
	piece
	400
	- pâte sablée (38%) garnie d'une ganache  au chocolat noir (23%), saupoudrée de
copeaux de chocolat blancs et noirs.

- Diamètre 28 cm
- Piece de 1 kg
- Carton :2 pieces

	0159
	TARTE AU CITRON  
	piece
	500
	- pâte sablée garnie d'une crème au citron
acidulée 

- prête à l'emploi

-Diamètre: 28 Cm environ
- piece 1,2 kg environ +ou- 10 gr (8 à 10 parts)

-Conditionnement: à la pièce

	0160
	TARTE AU CITRON MERINGUÉE
	piece
	200
	-Etat: Pâtisserie prête à l'emploi
- pâte sablée garnie d'une crème au citron
acidulée recouvert de meringue restant fondante

-Diamètre: 28 Cm environ
- 1,2 kg environ +ou- 10 gr (8 à 10 parts)

-Conditionnement: à la pièce

	0161
	TARTE AUX MIRABELLES 
	piece
	50
	- pâte sablée + crème Alsacienne composée de crème fraîche et de Mirabelles de Lorraine IGP + nappage blond au kirsch.
- piece de 1 kg +ou- 10 gr
- Carton :2 pieces

	0162
	TARTE AUX MYRTILLES 
	piece
	150
	- pâte sablée + garniture une crème type pâtissière +  myrtilles (minimum 35%) + nappage blond
- Piece de 1,10 kg environ
- Carton :2 pieces

	0163
	TARTE AUX POIRES Bourdaloue  
	piece
	750
	- pâte sablée + garniture crème d'amandes + poires Williams (50% minimaum) + nappage blond.
- Piece de 1,2 kg
- Carton : 2 pieces

	0164
	TARTE AUX POMMES  
	piece
	2100
	 - pâte sablée, garnie de morceaux de pommes et de crème pâtissière
-<15%MG 

-piece:1 kg environ

-Conditionnement: à la pièce

	0165
	TARTE FINE AUX POMMES CRUE individuelle
	piece
	1400
	- fond de pâte feuilletée au beurre , recouvert d'une fine couche de compote et de lamelles de pommes disposées en rosace.

- Diamètre 14 cm 
- Piece de 150 g
- Carton :30 pieces

	0166
	TARTE FLAN patissier
	piece
	200
	- pâte brisée garnie d'un appareil à flan (80%).

- précoupée en 10 portions 

- Diam 27cm

- Piece de 1 kg environ
- Carton :6 pieces

	0167
	TARTE GRILLEE A LA CERISE cuite
	piece
	150
	- Cerises 35% mini,

- Pièce de 800 g (découpé 10 part)
- carton de 6 pièces maxi

	0168
	TARTE GRILLEE AUX ABRICOTS cuite
	piece
	200
	-abricots 40 % MIN

- piece  800 g (découpé 10 part)

- carton de 6 pièces maxi

	0169
	TARTE MULTIFRUITS 
	piece
	150
	- pâte sablée , garniture (minimum 70%) composée d'une crème aux oeufs et de 45% d'un
mélange de fruits: pommes, prunes, raisins, abricots. nappé nappage blond
- Piece de 1,10 kg env +ou- 10 gr
- Carton :2 pieces

	0170
	TARTE NOIX DE COCO cuite
	piece
	350
	-pâte sablée garnie d'un appareil à la noix de coco (25% mini).
- Piece de 1,10 kg env +ou- 10 gr
- Carton :2 pieces

	0171
	TARTE NOIX DE COCO ANANAS
	piece
	50
	- pâte sablée à bords cannelés, garnie  crème de coco râpée et de  quartiers d'ananas 

- Diamètre 28 cm
- Piece de 1,05 kg +ou- 10 gr
- Carton :2 piece

	0172
	TARTE NORMANDE 
	piece
	1400
	- pâte sablée +  appareil à la normande (45% de quartiers de pommes fraîches).

- Diamètre 28 cm
- Piece de 1,05 kg
- Carton :2 pieces

	0173
	TARTE POMme/ RHUBARBE
	piece
	80
	-pâte sablée garnie de Rhubarbe rouge et de pommes + appareil à flan

- Diam 27 cm
- Piece de 750 g  (precoupée en 10)
- Carton :6 pieces

	0174
	TARTE TATIN 
	piece
	50
	-f ine pâte brisée recouverte de quartiers de pommes fraîches (80% env) caramélisés au beurre. 

- a passer au four

- Diamètre 28 cm
- Piece de 1,4 kg
- Carton : 6 pieces

	0175
	TARTE TROPEZIENNE
	piece
	50
	- Pâte briochée au beurre. 
-Garniture crémeuse riche en beurre, sucre et œufs, des grains de sucre 
- pièce de 800 gr environ
- carton de 5 maxi

	0176
	TARTELETTE FEUILLETÉE POMME
	piece
	1600
	- pâte feuilletée
(55% env) rectangulaire crue, recouverte d'un lit de compote de pommes et d'une demie pomme coupée en tranches nappage blond.

- produit à cuire

- dimension 13,5 x 7,4 cm (+/- 0,5 cm)
- Piece de 100 g env +ou- 10 gr
- Carton :50 pieces

	0177
	TARTELETTES ASSORTIES
	piece
	100
	- 4 variétes (pommes, groseilles sur un lit de crème pâtissière, citron, noix de coco)

- Diamètre 7,5 cm
- Piece de 65 g env +ou- 5 gr
- Carton : 72 piece

	0178
	TIRAMISU BANDE 
	piece
	100
	-  succession de couches de crème fouettée mascarpone à la liqueur de moka et de biscuits imbibés de marsala,
saupoudrage cacao.

- dimensions10 x 28 cm
- piece de 650 g  (8/10 PORTIONS)
- Carton :4 piece

	0179
	VERrINE MASCARPONE FRUITS ROUGES
	piece
	400
	-  base de biscuit rose imbibée d'un sirop parfumé à l'alcool de framboise, surmontée d'une mousse au mascarpone et une purée de framboises 
- Piece de 80 g
- Carton :16 pieces


POMMES DE TERRE

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0180
	FRITE POM STEACK blanchies prefrites
	KILO
	500
	- huile 100% végétale

- calibre  (10 x 18 mm environ).
- conditionnement sachet de 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0181
	FRITES "spécial restauration"
bi-température BLANCHIES ET PREFRITES
	KILO
	7500
	- huile 100% végétale

- FRITES Calibre : 9/9 mm
- conditionnement sachet de 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0182
	FRITES AU FOUR prefites
	KILO
	3500
	- huile 100% végétale,
- calibre 10 x 10.MM
- conditionnement sachet de 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0183
	FRITES POMMES ALLUMETTES BLANCHIES ET PREFRITES
	KILO
	500
	- huile 100% végétale,
- calibre 6 x 6MM
- conditionnement sachet de 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0184
	GRATIN DAUPHINOIS 
	KILO
	4500
	- Pommes de terre en rondelles, précuites, non écrasées et non collantes
- Epaisseur des lamelles : environ 0,3 à 0,4 cm 

- Diamètre : environ 3,5 à 6cm
- Lamelles de pommes de terre (70 % minimum) 

- < 15 % MG 

-  conditionnement sachet de 3 kg

- Carton : 12 kilos

	0185
	POMME DAUPHINE préfrites
	KILO
	200
	- calibre 15g environ
- à base de pommes de terre "bintje" et oeufs 

-  conditionnement sachet de 1 kg (65 pieces minimum)

- Carton : 5 kilos

	0186
	POMME DE TERRE CUBE RUSTIQUE aromatisees
	KILO
	1000
	- Pommes de terre 85% mini, huile 100% végétale, épices, ail , oignon 
-  conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0187
	POMMES CAMPAGNARDES prefites (POTATOES)
	KILO
	4000
	-Quartiers de pommes de terre avec peau, enrobés d'une préparation à base d'herbes 
- huile 100% végétale 
- conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0188
	POMMES DUCHESSE précuite
	KILO
	2800
	- à base de purée de pommes de terre en forme de petit dôme ciselé 
- poids :16 g pièce environ (soit environ 60 pièces au kg)
- conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0189
	POMMES NOISETTES prefites
	KILO
	100
	- Noisette de pomme de terre composée de purée assaisonnée
- huille 100% végétale. 
- conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0190
	POMMES RISSOLEES PRE-CUITE
	KILO
	1100
	Pommes rissolées cubes de 12x12 mm environ
- huille 100% végétale.
- conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0191
	POMMES SAUTEES prefites
	KILO
	450
	- huile 100% végétale

-Calibre: Rondelles minimum 6 mm
- conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0192
	POM'ROSTI AUX LEGUMES prefites
	KILO
	50
	- Galette de pommes de terre, carottes, brocolis
- préparation à base de pommes de terre
râpées 65% mini, julienne de carottes 15% mini, et brocolis 4.5% mini

- diam : environs 6 CM
- pièce de 30 gr environ
- conditionnement sachet 1 kg

- Carton : 5  kilos


PLATS CUISINES

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0193
	SEMOULE À L'ORIENTALE
	KILO
	1500
	- Semoule agrémentée de légumes (aubergines, tomates, carottes, courgettes, oignons, poivrons et pois chiches) avec
épices et aromates 
- conditionnement sachet 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0194
	ACCRAS A LA MORUE 
	KILO
	170
	- beignet Chair de poisson (minimum  46% de poisson) 
- Calibre: 12 g
- Conditionnement: 5 Kg

	0195
	CANNELONI A L'ITALIENNE S/PORC 
	KILO
	100
	- Pâtes au blé dur garnies d'une farce à la viande de boeuf cuite + lit de sauce tomate, nappées de béchamel et saupoudrées de fromage râpé, 

- P/L> ou = à 1
- piéce de 165 gr environ + ou - 10 gr
- Conditionnement : 12 pièces par barquette (soit 2 kg)

-  carton de 2 barquettes

	0196
	CAPPELLETTI JAMBON DE PARME precuites
	KILO
	100
	- Pâtes farcies en forme d'aumonières garnies de farce à base de jambon cru (15% mini), de fromage et de viande de porc

- P/L> ou = à 1
- <15% MG
- Piece de 6 g environ
- Conditionnement sachet de 2.5 kg

- Carton : 5 kilos 

	0197
	CAPPELLETTI SAUMON FUME precuites
	KILO
	150
	- Pâtes farcies en forme 1/2 lune garnies de farce (40% mini), à base de ricotta, de saumon, de purée de tomates 

- P/L> ou = à 1
- <15% MG
- pièce : 7,5 g environ.
- Conditionnement sachet de 2 kg

- Carton : 6 kilos 

	0198
	CHILI CON CARNE
	KILO
	100
	- viande de boeuf hachée cuite et de haricots rouges cuits cuisinés dans une sauce épicée aux poivrons et oignons 
-P/L> ou = à 1
- >33% de viande par portion
- <15% de MG

- Conditionnement sachet de 2.5 kg

- Carton : 10 kilos

	0199
	CHOU FARCI SANS PORC 
	KILO
	50
	- choux farce cuite cuisinée : viande de dinde et de poulet, tomate,persil, chapelure et oignon

- Préparation < 70% MPA

- P/L> ou = à 1
 - <15% MG
- Piece de 165 g environ

- Carton :5 kg (30 pc)

	0200
	COQUILLE  NORMANde 
	piece
	250
	- noix de décor : Noix St Jacques avec corail (Argopecten Purpuratus) . 

- noix de garniture : Noix de St Jacques sans corail 

- Colin d'Alaska 

- >33% de poisson-crustacé par portion
- <15% de MG

- P/L> ou = à 1
- Piece de 170 g environ  

- carton de 6 à 20 pièces 

	0201
	COURGETTES  FARCIES sans porc
	KILO
	100
	- farce cuite cuisinée : viande de dinde et de poulet tomate,persil, chapelure et oignon

- Préparation < 70% MPA 
- P/L> ou = à 1
- <15% MG
- Piece de 160 g
- Carton :5 kg (29 pieces mini)

	0202
	CREPE A L'EMMENTAL cuites
	pièce
	1500
	-Composition: ≤ 50% de pâte et ≥ 50% garniture
- < 15% de lipides
- P/L> ou = 1

- Calibre 50 gr
- carton de 40 pièces mini

	0203
	CREPE CHAMPIGNONS cuites
	pièce
	2700
	-Composition: ≤ 50% de pâte et ≥ 50% garniture
- < 15% de lipides

-Calibre 150 gr
- carton de 40 pièces mini

	0204
	CROQUE KEBAB cuit
	pièce
	600
	- 2 tranches de pain de mie garnies d'émincés de kebab rôtis oignons, béchamel, mozzarella, tomate 
- Calibre : Piece de 180 g
- Carton :20 pieces

	0205
	CROQUE-MONSIEUR 
	pièce
	50
	- 2 tranches de pain de mie béchamel, fromagée, épaule de porc, emmental râpé 

- < 15% MG
- Piece de 140 g environ

- carton de 24 pièces

	0206
	CROQUE-MONSIEUR 
	pièce
	700
	- 2 tranches de pain de mie béchamel, fromagée, épaule de porc, emmental râpé 

- < 15% MG
- Piece de 200 g environ

- carton de 20 pièces

	0207
	CROUSTADE DE VOLAILLE cru predore SAUCE SUPRÊME
	pièce
	2200
	- Feuilleté forme de panier, préparation cuisinée à base de blanc de volaille de sauce suprême et de champignons de Paris 

- < 15% MG

- Piece de 170 g 

- carton de 36 pièces

	0208
	FEUILLETE 4 FROMAGE 
	pièce
	9000
	- Pate feuilletée en forme de tresse garniture fromage dont Mozzarella, Comté, Ricotta, Emmental 
- Piece de 140 g
- Carton :36 pieces

	0209
	FEUILLETE DE CHEVRE  cru predore
	pièce
	750
	- Feuilleté forme de
panier, garni sauce crémée épinard et cresson, fromage dechèvre
- piece de 100 g
- Carton :42 pieces

	0210
	FEUILLETE DE DUBARRY predore cru
	pièce
	7600
	- feuilletage, appareil à base de chou fleur et béchamel
- Piece de 70 g environ.
- Carton :46 pc

	0211
	FEUILLETE HOT DOG S PORC cru predore
	pièce
	100
	- Feuilleté garni d'une saucisse volaille et sauce ketchup
- Piece de 70 g
- Carton :52 pieces

	0212
	FOND PIZZA TOMATE 
	pièce
	2700
	- Base à pizza nappée de tomate

- P/L > ou = 1      
- <15% MG

- diamètre 29 cm
- Piece de 285 g
- Carton :24 pieces

	0213
	FRIAND FROMAGE pre dore cru
	pièce
	2900
	- Feuilleté double abaisse forme allumette, garni emmental 
- < 15% MG

- Piece de 55 g
- Carton :100 pieces

	0214
	GRATINE À LA SAVOYARDE 
	pièce
	100
	- Pomme de terre cuite garnie d'une farce de fromage blanc et d'oignons préfrits et gratinée à l'emmental
- Piece de 130 g environ
- Carton :4 kg (28 pieces mini)

	0215
	GUACAMOLE 
	pièce
	50
	- minimum 95 % d'avocat, sel, oignon, poivron rouge, poudre de piment, ail
- pièce : Pot de 500 g
- Carton :12 pots

	0216
	HACHIS PARMENTIER
	KILO
	1200
	- ≥ 33% de viande de bœuf mini
-P/L> ou = à 1
-piece : Barquette de 2 kg 

- carton de 6 kilos

	0217
	LAMELLES marinees KEBAB cuites
	KILO
	300
	- lèches de viande de dinde et de poulet
- < 15 % MG
- piece : BOITE DE 1 KG
- CARTON : 4 kilos

	0218
	LASAGNE AU SAUMON 
	KILO
	700
	- ≥ 33% de saumon
-<15% MG
- Piece : Barquette de 2 kg

- carton de 4 à 6 kilos

	0219
	LASAGNE BOLOGNAISE 
	KILO
	2500
	- >33% viande

- <15% MG

- Piece : Barquette de 2 kg
- carton de 6 kilos

	0220
	MINI-FEUILLETÉS APÉRITIF À CUIRE
	kilos
	200
	- Mini pizza, Allumette, ….

- Piece de 8 à 11g
- conditionnement Boite de 2 kg (200 pieces environs)
- Carton :8 kilos

	0221
	MOUSSAKA cuit
	KILO
	500
	- viande de boeuf 30% mini recouvert d'une couche d'aubergines, sauce poivrons rouges et tomates avec morceaux
- piece :plaque de  2 Kg
- carton de  4 kilos

	0222
	NEMS PREFIT  VOLAILLE 
	piece
	9250
	Galette de riz garnie de de farce sans porc 
- calibre : 90 mm environ,
- diamètre 22mm environ.
- Piece de 50 g environ
- Carton :50 pieces mini

	0223
	PALETTE A LA DIABLE CUITE 
	KILO
	200
	- Épaule de porc saumurée, 
épaule désossée, parée et enrobée d'une sauce moutarde

- P/L > 1

- pièce de 2,5 à 3 kg 

- Carton de 5 à 6 kilos

	0224
	PATE FEUILLETEE PLAQUE STANDART
	piece
	200
	- Plaque fine, format GASTRONORME
(525x320x2.8mm) 

- Prête à l' emploi 
- piece de 485 g ENVIRON
- Carton :15 pieces

	0225
	PIZZA AU 4 FROMAGES cuite
	KILO
	450
	- < 15% de lipides
-P/L > ou = à 1

-piece 1,4 kg  

	0226
	PIZZA MARGUERITA 
	piece
	3600
	- Pizza ronde  pâte garnie  coulis de tomate mozzarella et Edam

- < 15% de lipides
- P/L > ou = à 1

- diamètre 11 cm
- Pc de 70 gr

- Carton :60 pc 

	0227
	PIZZA POULET-CHAMPIGNONS individuelle
	piece
	600
	- garniture de poulet champignons tomates et mozzarella.

- P/L> ou = à 1
- <15% MG
- Diamètre : 18 cm env 

- pièce de 200 gr 

- carton de 24 pièces

	0228
	PIZZA REINE 
	piece
	100
	- Pizza   de jambon champignons mozzarella et olives noires

- P/L> ou = à 1
- <15% MG
- Diamètre : 18 cm environ

- pièce de 200 gr 

- carton de 24 pièces

	0229
	PIZZA ROYALE EN BANDE
	piece
	300
	- pâte cuite garniture tomates fromage jambon et champignons 

- <15% MG

- P/L> ou = à 1
- Dimensions pièce :50 x 15 cm

- Piece de 700 gr
 - Carton :10 pieces

	0230
	PLATEAU NAVETTES COCKTAIL assortiment
	piece
	100
	- minimum 4 variétés : mousse de canard, crabe, jambon, saumon
- navette de 15 g environ

- piece : boite de 40, 

- Carton :4 boites

	0231
	QUENELLES DE VOLAILLE 
	KILO
	550
	- P/L <= 1

- Piece de 40 g environ
- conditionnement sachet de 25 piece

- Carton :125 piece

	0232
	QUICHE LORRAINE INDIVIDUELLE cuite
	piece
	2050
	- < 15% de lipides

-piece 65 gr
- CARTON 50 PIECES minimum

	0233
	QUICHES LORRAINE cuite
	piece
	1900
	-pâte, garniture : oeufs,  jambon et lard maigre fumé
- < 15% MG

- Diamètre 16 cm

- Piece de 200 g
 - Carton :12 pieces

	0234
	SUPRÊME DE PINTADEAU FARCI À LA NORMANDE
	KILO
	50
	- Filet de pintadeau avec manchon et peau (minimum 65%) garni  farce composée de viande de dinde pommes poêlées, échalotes, crème fraîche
- Piece de 190 g environ
- Carton :5 kg (25 pc mini)
- Origine :France

	0235
	TARTARE DE SAUMON 
	piece
	120
	- Duo de saumon cru et saumon fumé haché, assaisonné huile olive, basilic et de jus de citron.

- > 15% MG
- Piece de 90 g
- Carton :40 pieces

	0236
	TARTE AU FROMAGE cuite
	piece
	500
	- < 15% de lipides

- piece 1 kg 
- CARTON DE 2 PIECES MINI

	0237
	TARTE AU POIREAU cuite
	piece
	450
	- < 15% de lipides
- piece 1 kg
- CARTON DE 2 PIECES MINI

	0238
	TARTE AUX POIREAUX 
	piece
	1000
	- <15% de lipides

- P/L> ou = à 1
- Piece de 200 g
- Carton :12 pieces

	0239
	TARTE FEUILLETÉE AUX 4 FROMAGES 
	kilos
	1300
	- composée de quatre fromages, oeufs et lait.
(emmental, mozzarella, comté, fromage blanc)
- Piece de 1,15 kg
- Carton : 2.3 kilos

	0240
	TARTE TOMATE CHÈVRE BASILIC SANS ENTAME cuite
	piece
	300
	- fond de pâte brisée garniture à base de lait écrémé, tomates, œufs frais, fromage de chèvre, fromage frais,  oignons et basilic.

- <15% MG

- P/L> ou = à 1     

- dim 33.5 +/- 1cm x 12.5cm +/- 0.5cm
- Piecec de 1 kg, 

- Carton :8 piece

	0241
	TOMATES FARCIES sans porc cuites
	kilos
	1700
	- viande -15% MG
- P/L> ou = à 1

- piece: 170 g
- carton de :  48 pièces mini 


POISSONS

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0242
	AILE DE RAIE PORTION individuelle
	KILO
	1200
	-Pelée deux faces
-Odeur neutre (pas de présence d’alcali)
-Présentation individuelle ou en interleaved 

- conditionnée en caisse jetable étiquetée et réservée aux  produits de la mer

-piece 250 gr environs
- carton de 5 ou 10 kg

	0243
	ANNEAUX  D'ENCORNETS blanchis
	KILO
	50
	- Anneaux découpés à partir de tubes d'encornet 
-Conditionnement: sachet 1 KG

- carton 6 kilos

	0244
	BATONNETS DE SURIMI 
	KILO
	150
	- aromatisé au crabe et élaboré à base de chair de poisson
- P/L > 2
- Bâtonnet de 16 g env

- Conditionnement sachet 250g – Carton 2 kilos

	0245
	BEIGNET DE CREVETTE prefrits
	KILO
	50
	- P/L <= 1

- piece: 15/20g
- Conditionnement carton: 6 Kg

	0246
	BEIGNETS DE POISSON 
	KILO
	150
	- 70 % de poisson mini

- P/L <= 1
- piece: 42g +/- 2g
-Conditionnement carton: 6 Kg

	0247
	BLANC D'ENCORNETS CRUS  
	KILO
	600
	- vidés, pelés, nettoyés, extrémité non ouverte.
- 80 PIECES/KG environ
- conditionnement sachet 1 kg

- carton de 4 kg

	0248
	BRANDADE DE MORUE
	KILO
	1700
	- Mélange homogène de purée et de fibres de poisson chapelure

- >33% de morue mini
- <15% de MG 
- Conditionnement: 2 kg

	0249
	BROCHETTE DE POISSON PANÉE PRÉ-FRIT 
	KILO
	100
	- Filet de poisson 70% minimum 

- minimum  5 cubes

- piece: 150 g

- Conditionnement: 43 pièces 

- carton de 6 Kg

	0250
	BROCHETTES DE POISSON BLANC cru
	KILO
	5500
	- 100% filets de colin d'Alaska ou filet de Hoki

- minimum 5 cubes
- P/L>2

- piece: 140 g 

- conditionnement carton de 35-36 pièces

- carton de 5 kg 

	0251
	BROCHETTES DE POISSON BLANC cru
	KILO
	400
	- Composition: 100% filets de colin d'Alaska ou filet de Hoki
- P/L>2
- 6 cubes mini

-piece: 110 g

	0252
	CALAMAR À LA ROMAINE precuits
	KILO
	350
	- Anneaux de calmar 30% mini enrobés d'une pâte à beignet
- P/L <= 1
- conditionnement sachet de 1kg

- carton de 4 kg

	0253
	COCKTAIL DE FRUITS DE MER 
	KILO
	250
	-Calibre des ingrédients homogène
- anneaux d'encornets  blanchis, chair de moules cuites, têtes et pattes d'encornet blanchis, crevettes décortiquées cuites

	0254
	COROLE DE SOLE TROPICALE crue farcie sce dieppoise 
	KILO
	50
	- farce de poisson, champignons (crevettes et moules 
- 70% poisson mini

- <15% MG
- P/L>2
- Piece de 130 g env
- Carton :5kgenviron

	0255
	CRABE FARCI cuit
	piece
	1350
	- veritable carapace de crabe garnie d'une farce à base de : crabe, chair de poisson 

- < 15% MG
- P/L > ou = à 1
- Piece de 150 g
- Carton : 36 pc

	0256
	CREVETTE DECORTIQUÉES cuites
	KILO
	200
	-Calibre: 300 à 500 unités par livre 
-D.L.U.O 18 mois à –18°C 
-Conditionnement: sachet de 1 kg

	0257
	CREVETTE GÉANTE TIGRÉE CRUE
	KILO
	100
	-tete SEMI-DECORTIQUEE 

- piece 30-35 gr environ 

- 25 PIECES PAR BOITE DE 800G
- Carton :6 boites
- Origine :Madagascar

	0258
	CREVETTES entière DECOR TROPICALES cuites
	KILO
	200
	- 40/60 PIECES/KG 
- piece : Boite de 2 kg
- Carton :12 kilos

	0259
	CREVETTES ENTIERES cuites
	KILO
	300
	- 90/120 PIECES/KG
- Carton :5 kg

	0260
	CUBes dE SAUMON SAUVAGE crus
	KILO
	400
	- Calibre +/- 25g
- Qualité Sans arêtes

- Conditionnement: Carton 5 kg

	0261
	CUBES DE FILETS DE COLIN crus (POiSSON BLANC)
	KILO
	550
	- Colin d'Alaska ou divers poissons blancs

- Sans traces de peau
- Sans brûlures par le froid
- qualite Sans arêtes 
- Calibre 25 g
- carton:5/6 kg

	0262
	DARNE DE SAUMON KÉTA DU PACIFIQUE
	KILO
	400
	- Piece de 180 g ± 20 g
- Carton :5 kg 

	0263
	DOS DE CABILLAUD 
	KILO
	250
	- Pêché en : Atlantique Nord Est
- Qualité sans arête 
- Longueur maxi 17 cm

- Pc de 150 g ± 10 g
- Carton :5 kg 

	0264
	DOS DE COLIN MEUNIERE cru
	KILO
	300
	- Colin d'Alaska

- minimum 70 % de poisson

- P/L >2
- Sans traces de peau
- Sans brûlures par le froid
- qualite Sans arêtes
- piece de 150 g 

- carton de 5 kg

	0265
	DOS DE COLIN-LIEU 
	KILO
	600
	- Qualité sans arête 
- Pc de 150 g ± 10 g
- Carton :3 kg 

	0266
	DOS DE DORADE CORYPHÈNE (MAHI-MAHI) 
	KILO
	150
	-  sans peau 
- Qualité sans arête
- Piece de 130 g ± 10 g
- carton 3 kg 

	0267
	DOS DE DORADE CORYPHÈNE (MAHI-MAHI) 
	KILO
	700
	- sans peau

- Qualité sans arête
- Piece de 150 g ± 10 g
- Carton :3 kg 

	0268
	DOUBLE FILET DE POISSON PLAT FARCI CHAMPIGNONS/CREVETTES PANÉ
	KILO
	1000
	- limande ou carrelet garni de champignons et crevettes en sauce 

Pêché en : Atlantique Nord Est
 - <15% MG
 - P/L > ou = 1
- Qualité sans arête
- Piece de 160 g ± 10 g
- Carton :5 kg 

	0269
	FILET DE BROCHET 
	KILO
	100
	- issus de brochets de 1 à 2 kg
 - Pêché en : eau douce
- Piece de 100/500 g
- Boite de 5 kg

- Origine :Russie - Canada

	0270
	FILET DE CABILLAUD
	KILO
	300
	- filets entiers sans peau
 Pêché en : Atlantique Nord Est
- piece de 100/450 g
- Boite de 7 kg environ

- Origine :France - Islande - Norvège - Russie

	0271
	FILET DE COLIN
	KILO
	900
	- Sans peau
- peché en : Atlantique Nord-Est

- Piece de 100 g ± 10 g
- Carton :5 kg 

	0272
	FILET DE COLIN  ALASKA
	KILO
	1600
	-S ans peau 
- Pêché en : Atlantique Nord-Est

- Piece de 130 g ± 10 g
- Carton :5 kg 

	0273
	FILET DE COLIN- CUIT PANE
	KILO
	350
	- qualité sans arête 

- 70% poisson minimum 
- Qualité sans arête
- P/L>2
- <15% MG
- Piece de 120 gr
- Carton :5 kg env

	0274
	FILET DE COLIN(LIEU)
	KILO
	1200
	- qualité sans arrete 
- Pêché en : Pêche én Atlantique Nord-Est
- Piece de 100/450 g
- Carton : 20 kilos environ

- Origine :France - Islande - Iles Feroë

	0275
	FILET DE DORADE SEBASTE  cru
	KILO
	600
	- sans peau

- qualite sans arrete
-piece: 150g +/- 10 g
-Conditionnement: CarTon 24 kilos

	0276
	FILET DE HOKI 
	KILO
	100
	- Qualité sans arête

- Piece de 110 g ± 10 g
- Carton :5 kg 
- Pêché en : Ocean Pacifique

	0277
	FILET DE HOKI  
	KILO
	2000
	- Qualité sans arête

- Piece de 130 g ± 10 g
- Carton :5 kg 

	0278
	FILET DE HOKI  MEUNIERE CUIT
	KILO
	1900
	-Qualité sans arête 
-70% de filet minimum

- P/L> à 2
-piece 120 grammes
-carton:5 kg

	0279
	FILET DE HOKI ENTIER
	KILO
	900
	- sans peau 

- qualité sans arête
- Conditionnement: 5 kg

- Pêché en : Ocean Pacifique

	0280
	FILET DE LIEU NOIR FUME 
	KILO
	500
	- sans peau 

- fumé façon Haddock 
- Qualité sans arête
- Piece de 200/500 g
- Carton :4,5 kg
- Pêché en : Atlantique Nord-Est

	0281
	FILET DE LOTTE
	KILO
	400
	- Qualité sans arête
- Piece de 200/400 g
- Carton :5 kg

- Pêché en : Atlantique Nord Ouest

	0282
	FILET DE LOUP DE MER
	KILO
	100
	- Qualité sans arête
- Piece de 100 g et +
- Boite de 6 kg
- Pêché en : Atlantique nord est

	0283
	FILET DE MERLU BLANC
	KILO
	1300
	- Qualité sans arête
- Piece de 125 g ± 10 g
- Carton :5 kg 

	0284
	FILET DE MERLU BLC MEUNIÈRE prefrit
	KILO
	1700
	- Qualite sans arête 

- 80% poisson mini et P/L>2

- Piece de 140 g ± 15 g
- Carton :5 kg 

	0285
	FILET DE POISSON BLANC MEUNIERE 
	KILO
	300
	- Qualité sans arête

- Préparation > 70% poisson 

- P/L>2
- Piece de 100 g env
- Carton :5,5 kg environ

	0286
	FILET DE POISSON BLC PANE CUIT 
	KILO
	500
	- Qualité sans arête

- Préparation > 70% poisson 

- P/L>2
- <15% MG
- Piece de 100 g
- Carton :5 kg environ

	0287
	FILET DE SANDRE AVEC PEAU ecaillee
	KILO
	100
	- Pêché en : eau douce
- Pc de 200/400 g
- Boite de 5 kg
- Origine :Canada

	0288
	FILET DE SAUMON ROSE DU PACIFIQUE ENTIER SAUVAGE
	KILO
	450
	- Piece de 170/450 g
- boite de 6 kg environ
- Carton :3 boite

- Pêché en : Océan Pacifique

	0289
	FILET DE SOLE  TROPICALE
	KILO
	100
	- composé d'un seul filet
- Piece de 105 g ± 15 g
- Boite de 2 kg 

	0290
	FILET DE TRUITE SAUMONEE avec peau  ENTIER 
	KILO
	100
	- PIECE DE 150/200GR
- CARTON DE 2 KG

	0291
	FILET D'EGLEFIN 
	KILO
	50
	- entier, sans morceau de chair ajouté, pelé, sans marque ni blessure.
- Piece de 40/250g
- Boite de 7kg

- Pêché en : Atlantique Nord Est

	0292
	LAMELLE D'ENCORNET
	KILO
	300
	- Carton :6 blocs de 1 kg

- Pêché en : Atlantique Sud Ouest

	0293
	MEDAILLON DE MERLU BLANC 
	KILO
	650
	- 100 % de filet de merlu blanc dégraissé ou de hoki de Patagonie 
- Norme AFNOR NF V45-074

- diamètre 7-8 cm

- Piece de 130 g env
- Carton :6,5 kg 

- Pêché en : Atlantique Sud Ouest

	0294
	MOULES DECOQUILLEES CUITES
	KILO
	150
	- Chair légèrement élastique de couleur jaune/orange
-D.L.U.O 18 mois à –18°C
 caisse jetable étiquetée réservée aux produits alimentaires issus de la mer ou de l’eau douce
- conditionnement sachet de 1kg

- 400 à 600 unités par kg

- Carton de 12 kilos

	0295
	MOULES ENTIERES CUITES 
	KILO
	200
	- moules pleines eau
 -Moules pleines
- Cuites dans leurs jus

-Conditionnement: 5 kg

	0296
	NUGGETS DE POISSON PREFRITS 
	KILO
	600
	- 70% de poisson miniimum 
Pc de 28 g env

- Qualité sans arête
- P/L > 1
- <15% MG
- Carton :5 kg 

	0297
	PAVE DE POISSON BEARNAISE cru
	KILO
	200
	-Espèce: Colin d'Alaska OU Hoki ou Merlu blanc
-Sauces Bernaise

- qualite Sans arêtes

- P/L > 1
- > 70% de poisson
-Sans traces de peau 

- piece 160 g 

- carton 5 kg 

	0298
	PAVE DE POISSON BORDELAISE cru
	KILO
	200
	- Espèce: Colin d'Alaska OU Hoki ou Merlu blanc
- Sauce Bordelaise

- qualite Sans arêtes

- P/L > 1
- > 70% de poisson

- Sans traces de peau 

- piece 160 g 

- carton 5 kg

	0299
	PAVE DE SAUMON cru
	KILO
	150
	-  saumon sauvage Kéta 

- sans peau 
- qualite Sans arêtes
- piece 140 g
-carton: 3 kg

	0300
	QUEUES D'ECREVISSES CUITES
	KILO
	100
	- ecrevisse sauvages décortiquée, éveinée  
- calibre 100/150 pc/lb
- Carton :6 blocs de 500 g
- Origine :Espagne
-  pêchées en eaux douces

	0301
	SAUMON FUME DE NORVEGE
	KILO
	100
	- SANS PEAU SANS INTERCALAIRES, PRE-TRANCHE, SALE AU SEL SEC, FUME BOIS DE HETRE
- PIECE DE600/900 GR ENVIRON

- SOUS VIDE, 

- TRANCHE DE 20 A 30 GR
- DLC 15 JOURS MINI APRES LIVRAISON

	0302
	SAUMONETTE TRONCONNÉE
	KILO
	800
	- Pas d'odeur d'ammoniaque
- Sans peau
- Sans cartillage
- Sans flanc
- Sans hématomes 

- Calibre 140/170gr
- Carton de 5 kg env

	0303
	TERRINE DE POISSON AU PISTOU 
	piece
	350
	- cuisinée à la provençale

- < 15% MG
- P/L > ou = à 1

- Piece de 1,5 kg
- Carton :3 piece

	0304
	TRUITE arc-en-ciel SAUMONEE  
	KILO
	400
	- CHAIR ROSE EVISCEREES AVEC OUIES  
- Piece de 170/220 g
- Carton :5 kg 
- Origine :France


VIANDES

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0305
	BOULETTES D'AGNEAU crues
	KILO
	350
	- minimum 70% de viande hachée d'agneau Origine UE

- <15% MG
- P/L >1

-Calibre: 30 g 
- CARTON DE 5 KG

	0306
	BOULLETTE DE BOEUF 
	KILO
	250
	- 70 % de viandes de bœuf minimun, 

- Rapport collagène (aponévroses) sur protéine de viande inférieur à 15 

-Durée de vie 12 mois à –18°C

- calibre 30 grammes +/- 2g,

- carton de 5 Kg

Origine UE

	0307
	BROCHETTE DE PORC AU PESTO ROSSO 
	KILO
	50
	- viande marinée (77% MINI), 

- P/L > 1

- Piece de 150 g env
- Carton :5 kg 

	0308
	BROCHETTE D'ONGLET DE BŒUF 
	KILO
	50
	- pic métal d'environ 25cm, 

- 100% viande de boeuf (onglets : 6 morceaux minimum de 30 g environ).

- P/L > 1
- Piece de 175 g env +ou- 5 gr
- Carton :3,5 kg env 
- Origine UE 

	0309
	BROCHETTE MIX GRILL
	KILO
	50
	-composée de morceaux de gigot d'agneau marinés, aile de poulet marinée cuite, saucisse de porc cuite, tranche de poitrine fumée et  poivron blanchi.

- P/L > 1
- Piece de 170 g env +ou- 5 gr
- Carton :4 kg 

Origine UE

	0310
	CERVELAS A L'ANCIENNE cuite
	KILO
	150
	- traité en salaison
- Cervelas coupés longitudinalement, garni d'une tranche de fromage et entouré d'une tranche de poitrine
- minimum 80% de viande de porc

- piece: 135 g

- Conditionnement: 37 pièces

- carton de  5 Kg

	0311
	CÔTE D'AGNEAU
	KILO
	50
	- agneaux de moins de 12 mois d'un poids compris entre 13 et 16 Kg avec un engraissement faible. 

- Côte d'agneau simple coupée dans le carré 13 côtes.
- Piece de 75 g ± 15 g
- Carton :5 kg

- Origine UE

	0312
	COTES DE PORC  
	KILO
	100
	- prélevées sur la longe hors échine, hors pointe, sans filet mignon.
- Piece de 150 g ±10 g
- Carton :5 kg 

- Origine UE

	0313
	COTES DE VEAU 1er 
	KILO
	200
	- PIECE DE 140/150 GR
- CARTON DE 5 KG

- ORIGINE UE

	0314
	CROQ'ŒUF jambon de dinde sans porc
	KILO
	1944
	- A BASE D'ŒUF, JAMBON DE DINDE, PANE
- PIECE DE 125 GR
- CARTON DE 5 KG 

	0315
	EGRENE DE BOEUF HACHE cru
	KILO
	1500
	-Fabrication 100% viande pur bœuf

- < ou =15% de matiere grasse
-Rapport collagène (aponévroses) sur protéine de viande inférieur à  15
-Durée de vie 12 mois à –18°C minimum
-Couleur: rouge clair uniforme

-Conditionnement: sachet 1 kg

- carton 6 kilos

	0316
	EMINCÉ DE PORC AUX FINES HERBES 
	KILO
	50
	- lèches régulières d'échine de porc, marinade aux fines herbes. 
- Carton de 5 kg

	0317
	FILET DE BŒUF SEMI-PARÉ avec chainette
	KILO
	200
	- Piece  de 2,5/3 kg
- Carton :6/8 piece
- Origine :UE

	0318
	FOIE JEUNE BOVIN
	KILO
	400
	- partiellement dénervé, dégraissé et tranché.
- Piece de 110/150 g
- Carton :5 kg 
- Origine : UE

	0319
	GIGOT D'AGNEAU S/CROSSE SELLE DÉSOSSÉE
	KILO
	150
	- agneaux de moins de 12 mois avec un engraissement faible, gigot d'agneau sans crosse, avec selle de gigot désossée.
- Piece de 1,6/2,3 kg
- Carton :8/9 kg
- Origine : N-Zélande ou UE

	0320
	LANGUE DE BOEUF CUITE COUPE SUISSE sous vide
	KILO
	50
	- sans gorge et sans talon 

- sans peau
- Piece de 600 g minimum
- Carton :20 kg environ
- Origine :Amérique du Sud ou UE

	0321
	PAUPIETTE DE VEAU S PORC crue
	KILO
	1200
	- minimum 20% d'Escalope de veau 

- Sans ficelle

- P/L > ou = à 1
- <15% MG
- base de veau uniquement
- piece100 grammes
- CARTON DE 5 KG
- ORIGINE UE

	0322
	PAUPIETTE DE VEAU S PORC crue
	KILO
	1400
	- minimum 20% d'Escalope de veau 

- Sans ficelle

- P/L > ou = à 1
- <15% MG
- base de veau uniquement
- piece140 grammes
- CARTON DE 5 KG
- ORIGINE UE

	0323
	SAUTE D'AGNEAU
	KILO
	1300
	- NAVARIN D'AGNEAU S/OS (EPAULE)               
- agneaux de moins de 12 mois avec engraissement faible.
- Morceau découpés dans l'épaule désossée
- piece de 45 g ± 15 g
- Carton :5 kilos
- Origine :N-Zélande

	0324
	SAUTE D'AUTRUCHE sous vide
	KILO
	100
	- Morceaux coupés dans la cuisse en cubes 
- Calibre: 30 à 60 g
- Conditionnement: 5 Kg 

	0325
	SAUTE DE BICHE
	KILO
	100
	-sans projectiles de tir
- morceaux découpés dans l'épaule, le collier, le jarret et la poitrine (25% maximum) avec 5% maximum d'aponévrose ou de gras apparent.
- Piece de 35/75 g
- Boite de 5 kg
- Origine :N-Zélande

	0326
	SAUTE DE BŒUF (BOURGUIGNON) 
	KILO
	450
	- composé de collier, macreuse, gîte et poitrine, 

- débarassés des nerfs et du gras superflu, 

- cubes réguliers
- Piece de 70 g ± 10 g
- Carton :5 kg
- Origine : UE

	0327
	SAUTE DE KANGOUROU 
	KILO
	100
	- KANGOUROU D'ELEVAGE

- Calibre: 30/60 g
- Conditionnement: 5Kg

	0328
	SAUTE DE LIEVRE SANS OS 
	KILO
	300
	- Pièces de 40/60g découpées dans cuisse de lièvre S/OS
- Carton :5 kg
- Origine :Argentine ou UE

	0329
	SOURIS  JARRET ARRIERE D'AGNEAU 
	KILO
	100
	- souris de gigot
- agneaux de moins de 12 mois d'un poids compris entre 13 et 16 Kg avec un engraissement faible. 

- jarret d'agneau issu uniquement du gigot. 

- Chaque pièce est emballée sous film (IWP).
- Piece de 300/500 g
- Carton :5 kg 
- Origine :N-Zélande ou UE

	0330
	STEACK HACHE DE BŒUF cru
	KILO
	3000
	-100% muscles de bœuf dégraissés, dénervés et séparés du maigre

-Matière grasse ≤ 15% 

-Rapport collagène (aponévroses) sur protéine de viande inférieur à  15

- DLC de12 mois à –18°C minimum

- Piece 100 grammes

- carton 6 kg

- origine : UE

	0331
	STEACK HACHE DE BOEUF cru
	KILO
	200
	-100% muscles de bœuf dégraissés, dénervés et séparés du maigre

-Matière grasse ≤ 15% 

-Rapport collagène (aponévroses) sur protéine de viande inférieur à  15

- DLC de12 mois à –18°C minimum

- Piece 120 grammes

- carton 6 kg

- origine : UE

	0332
	STEACK HACHÉ DE BOEUF cru
	KILO
	1300
	-100% muscles de bœuf dégraissés, dénervés et séparés du maigre

-Matière grasse ≤ 15% 

-Rapport collagène (aponévroses) sur protéine de viande inférieur à  15

- DLC de12 mois à –18°C minimum

- Piece 150 grammes

- carton 6 kg

- origine : UE

	0333
	STEACK HACHE DE BŒUF CUIT
	KILO
	1200
	- 100% viande de boeuf, 

- température de cuisson 65°C ne nécessitant qu’une remise en température. 
- < ou =15% de matière grasse

- Diamètre 90 mm-100mm (+/- 5)
- Piece de 90 g
 - Carton :4,5 kg 
- origine : UE

	0334
	TRANCHE DE GIGOT D'AGNEAU AVEC OS 
	KILO
	100
	- Issu d'agneaux de moins de 12 mois d'un poids compris entre 13 et 16 Kg avec un engraissement faible. 

-Tranche de gigot d'agneau avec os, coupe perpendiculaire
- Piece de 150 g ± 10 g
- Carton :5 kg 
- Origine :N-Zélande ou UE


VOLAILLES

	CODE PRODUIT CG94
	Libellé
	Unité
	Quantité Estimée
	CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

	0335
	AILERONS DE POULET cuit TEX MEX 
	KILO
	250
	- 96% Ailes de poulet minimum, assaisonneent épicé

- <15% de MG
- piece de 50 g ± 20 g 
 -Conditionnement: Carton 5 Kg
- origine UE

	0336
	BLANC DE POULET SANS OS SANS AIGUILLETTE 
	KILO
	250
	- issu de poulet blanc. 

- sans os, sans peau et sans aiguillette

- surgélation à sec
- volailles de classe A
- Piece de 135 g ± 15 g
- Carton :5 kg (37 pc env)
- Origine :UE

	0337
	BROCHETTE DE DINDE MEXICAINE crue
	KILO
	150
	- volailles de classe A
- surgélation à sec
- Brochette de morceaux de viande de dinde
- <15% MG
- piece: 140 g

- Carton: 5 Kg

- origine UE

	0338
	BROCHETTE DE DINDE NATURE crue
	KILO
	1300
	- volailles de classe A
- surgélation à sec
- Brochette de morceaux de viande de dinde
- <15% MG
- piece: 130 g

- Carton: 5 Kg

- origine UE

	0339
	BROCHETTE DE DINDONNEAU GRECQUE cru
	KILO
	50
	- volailles de classe A
- surgélation à sec
- Brochette de morceaux de viande de dindonneau
- <15% MG
- piece: 130 g

- Carton: 5 Kg

- origine UE

	0340
	BROCHETTE DE DINDONNEAU ORLOFF cru
	KILO
	50
	- volailles de classe A
- surgélation à sec
- Brochette de morceaux de viande de dindonneau
- <15% MG
- piece: 130 g

- Carton: 5 Kg

- origine UE 

	0341
	BROCHETTE de poulet ORIENTALE crue
	KILO
	250
	- viande de poulet (75% mini) (haut de cuisse désossé sans peau),

- <15% MG
- volailles de classe A
- piece: Pc de 150 g env

- Carton : 5 kg (32 pc mini)
- Origine : France

	0342
	COQUELET JAUNE BRIDÉ 
	KILO
	400
	- surgélation à sec
- volailles de classe A
- Piece de 475 g ± 25 g
- Carton :10 kilos envion
- Origine :France

	0343
	CORDON BLEU CUIT
	KILO
	1100
	- viande de dindonneau garnie de fromage

- > 70% de matiere premiere animale

- P/L>1

- piece: 100 g

	0344
	CORDON BLEU CUIT
	KILO
	1400
	- viande de dindonneau garnie de fromage

- > 70% de matiere premiere animale

- P/L>1

- piece: 125 g

	0345
	CUISSE entiere DE JEUNE PINTADE 
	KILO
	600
	- non désossée, découpes  pratiquées aux articulations: tarse et fémur
- volailles de classe A
- surgélation à sec
- Piece de 175 g ± 25 g
- Carton :5 kg 

- Origine : France

	0346
	CUISSE DE LAPIN crue
	KILO
	1400
	- sciée (cuisse droite et gauche) avec partie de dos (25% maximum du poids total de la cuisse)
- Piece de 200 g ± 25 g
- Carton :5 kg 
- origine UE

	0347
	CUISSE DE POULE  entiere
	KILO
	900
	- non déposée, avec la peau adhérente, séparé de la carcasse par une découpe mécanique 1 lame, sans croupion

- piece: 200/250 g
- Conditionnement: 5 Kg
- origine UE

	0348
	CUISSE DE POULET entiere
	KILO
	950
	- non déposée, avec la peau adhérente, séparé de la carcasse par une découpe mécanique 1 lame, sans croupion

- piece: 170/200 g
- Conditionnement: 5 Kg
- origine UE

	0349
	CUISSE DE POULET entiere
	KILO
	3600
	- non déposée, avec la peau adhérente, séparé de la carcasse par une découpe mécanique 1 lame, sans croupion

- piece: 200/220 g
- Conditionnement: 5 Kg
- origine UE

	0350
	CUISSE DE POULET entiere
	KILO
	1200
	- non déposée, avec la peau adhérente, séparé de la carcasse par une découpe mécanique 1 lame, sans croupion

- piece: 240/260 g
- Conditionnement: 5 Kg
- origine UE

	0351
	CUISSE DE POULET FARCE FORESTIERE sans porc
	KILO
	300
	- semi-désossée avec peau 

- <15% MG
- P/L > ou = 1
- >70% de matière première animale
- Piece de 215 g environ
- Carton : 5 kg 

	0352
	haut de CUISSE DE POULET DEJOINTE 
	KILO
	500
	- avec peau, avec os
- piece: 155g +/- 25 g
- Conditionnement: 5 Kg 
- origine UE

	0353
	ESCALOPE DE DINDE / VIENNOISE cuite
	KILO
	2650
	- Viande de dinde ≥ 70 % 
- 25% panés maximum 

- < 15% de lipides
- P/L>1  
- piece: 125g
- carton de 5 kg
- origine UE

	0354
	ESCALOPE DE DINDE ITALIENNE cuite
	KILO
	50
	- Viande de dinde ≥ 70 %
- <15% MG 
- piece: 150g

- Condionnement: Carton 5 Kg
- origine UE

	0355
	ESCALOPE DE DINDONNEAU 
	KILO
	2000
	- sans peau, sans gras, coupée dans le muscle pectoral (aiguillette exclue), non saumurée 
- Piece de 120 g ± 10 g
- Carton :5 kg (41 pc env)
- Origine : France

	0356
	HAUT DE CUISSE DE POULET DÉJOINTÉE 
	KILO
	400
	- avec peau, avec os 

- surgélation à sec
- volailles de classe A
- Piece de 155 g ± 25 g
- Carton :5 kg 
- Origine : UE

	0357
	MAGRET DE CANARD SPECIAL RESTAURATION
	KILO
	400
	- sans aiguillette. Issu de canard mulard mâle  
- Piece de 300/450 g
- Carton : 15 pieces

- origine france

	0358
	NUGGETS DE VOLAILLE cuits
	KILO
	300
	-Viande de volaille ≥ 70% 
-30% pâte à beignet maximum 

- < 15% de lipides

- P/L>1
- piece: 20g env +ou- 5 gr

	0359
	PAUPIETTE DE LAPIN AUX PETITS LÉGUMES cuite
	KILO
	150
	- enveloppe (60% minimum) à base de viande de lapin et d'une farce 
- >70% de matière première animale
 - P/L> ou = à 1
 - <15% MG

- Piece de 110 g env
- Carton :5 kg 

	0360
	PILON DE POULET 
	KILO
	250
	- coupé au niveau de la jointure sans tarse
- Piece de 100 g ± 20 g
- Carton :5 kg 

- Origine : UE

	0361
	PINTADE À RÔTIR 
	KILO
	150
	- sans abats Classe A.
- plumé à l'eau, complètement éviscéré et sans abats
 - Alimentation : 100% végétale
- Piece de 1 kg env
- Carton : 4 kilos

- Origine : France

	0362
	POULET SEC BRIDÉ 
	KILO
	100
	- classe A.
- Espèce Gallus Gallus de race à chair. 

- parfaitement plumé, exempt d'hématome et sans anomalie de coloration (échaudage excessif). 

- alimentation est 100% végétale. 

- sans abat, sans cou, bridé et nu 
- Piece de 1 kg
- Carton : 12 kilos

- Origine : France

	0363
	ROTI DE DINDONNEAU sous filet
	KILO
	400
	- non saumuré et sans barde

- 50% de viande blanche de dinde et 50% de viande rouge de dinde 

- Nombre de morceaux : 8 maxi par rôti et 4 maxi par kg. 

- 12% de peau maximum. 
- Piece de 2 kg
- Carton : 10 kilos

	0364
	RÔTI DE LAPIN AUX PRUNEAUX cuit
	KILO
	250
	- garni  farce de viande de dinde et de pruneaux 
 - P/L> ou = à 1
 - <15% MG
 - >70% de matière première animale
 - Piece de 2 kg environ
- Carton :6 kilos

- Origine : UE

	0365
	SAUTE DE CANARD SANS OS 
	KILO
	250
	- Viande de cuisse de canard sans os avec peau

- Calibre: 50/80 g 
- carton: 5 Kg
- origine UE

	0366
	SAUTÉ DE DINDONNEAU 
	KILO
	3350
	- morceaux de viande rouge de dinde sans os, sans peau et dénervés
- Piece de 65 g ± 15 g
- Carton :5 kg
- Origine :France

	0367
	SAUTE DE LAPIN S/OS cru
	KILO
	150
	- Morceaux d'avant de lapin, sans os, sans peau
- Calibre: de 60 à 80 gr

-Conditionnement: 5 Kg 
- origine UE

	0368
	SAUTÉ DE POULET SANS OS SANS PEAU
	KILO
	350
	- Haut de cuisse de poulet désossé, sans peau, découpé et calibré
- Piece de 50 g ± 10 g
- Carton : 5 kg

- Origine : France
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